
  

  

 

Pickle me      9,0 
Fried pickled Cucumber, Dill, Mayo 

 

Fried Olives     8,5 
in Panko mit spicy Mayo 
 

Burrata Apricot    15,5 
Aprikosen Confit, Thymian,  

Salzflocken, Amalfi  

Zitronenöl, grilled Sourdoughbread 
 

 
 

Rösti Burrata    15,5 
Rösti, Burrata, Pesto, mit frischem 

Trüffel, Rucola 
 

Brioche vom Roastbeef  12,5 
Sauce Tartare, frischer Kren,  

grüner Salat 

 

Sacherwürstel    10,5 
mit Gulaschsaft & Handsemmerl  
 

Schnitzelsemmerl(vom Schwein)  8,5  
Mayo, grüner Salat 

 

Selbstgemachte Chips   10,5 
Selchfleischcarpaccio, Senfkaviar, 

Mayo 
 

French Fries     7,5 
mit spicy Mayo 

 
 

 

Heurigen Etagere   23,5 
Carpaccio vom Schweinsbraten,  

Selchfleisch, Bergkäse, 

Liptauer, Ei-Aufstrich, körniger Senf 

frischer Kren, Essiggurkerl,  

Silberzwiebel, Bauernbrot  
 

Wurstsalat     10,5 
Essiggurkerl, Zwiebel, Extrawurst, 

Gouda, Scheibe Schwarzbrot 
 

 

Bei Allergien bitten Wir dich unser                 

xddServicepersonal frühzeitig zu                 

vvvvvvvvvvvInformieren! 

 

 

Leberknödelsuppe      8,5 
Schwarzbrotchips, Kräuter 
 

Fritattensuppe     7,0 
Klare Gemüsesuppe 
 

Tomatensuppe vegan    8,5  
 

 

Geröstete Knödel mit Bio-Ei    11,5 
+Blattsalat  + 3 

Eiernockerl    11,5 
Bio Ei 

+Blattsalat  + 3 

Kässpätzle     12,5 
Räskäs, Schmelzzwiebel 

+Blattsalat  + 3 

Wiener Schnitzerl(vom Kalb)     23,5 
Petersilkartoffeln mit Preiselbeeren 

   +Blattsalat  + 3 
      

Wiener Saftgulasch(vom Rind) 19,5 
mit gebratenen Serviettenknödel 
 

Cassoulet(vegan)    15,5 
vegan Faschiertes,Bohnen,Karotten  

Mais, frische Petersilie, Handsemmerl 
 

Mafaldine                      19,5 
Frischer  Trüffel & Trüffelsosse 

mit Parmesan            +2,5 

 

Selchfleisch (2Stk)        15,5 
Brauner  Butter, karamellisrtes  

Weisskraut 

Pilz-Wildkräuter (2Stk) (vegan)  17,5 
leichte Trüffelsosse, mit frischem 

Trüffel 
 

Weitere saisonale Speisen findest du 

 auf unserer Tafel oder du fragst 

        beim Personal nach. 
 

   

 2cl/4,5

Obstler, Williamsbirne, Haselnuss 

     Marille, Berliner Luft 

          
 

 

 

Kleine Schmankerl täglich  

ab 12:00 

Speisen täglich  

ab 12:00 
 

 



  

  

 

 

 

 

 

      
 

Kaiserschmarrn(vegan) 13,5 
mit Apfelmus 

 

       Hausgemachter Apfelstrudel(vegan) 6,5 
mit veganem Schlagobers 

 

mit Vanillesosse +1,5 

 

Marillenpalatschinken 7,5 
2 Stk. 

 

Vegan Eisdream Sandwich 8,5 

 

 

Hausgemachte Eisbecher 
 

 

Veganes Sizilianisches Zitronensorbet in der Zitrone 
 

Veganer Sacherbecher  
Chocolatecrumble & Apricotconfitüre & Schlagobers  

 
Mehr von unseren vorzüglichen Süssspeisen findest du 

in unserer Vitrine. 
 

Unsere Süssspeisen werden in liebevoller Handarbeit selbst  

im Adlerhof hergestellt & wir verwenden ausschließlich  

hochwertige Zutaten um unseren hohen Qualitätsstandard  

gerecht zu werden. 
 

 

Nimm dir auch gerne ein Stück  

Adlerhof  

mit nach Hause. 

 

 
 
 

 

Du möchtest für eine Gruppe reservieren oder eine Torte 

bzw. Süssspeise bei uns bestellen? 

Schreib uns gerne eine kurze Mail an 
 

Post@Adlerhof.Wien 

 



 

 

  Alle Preise inklusive aller Steuern  

und Abgaben. Wir freuen uns über  

Trinkgeld. WIEN, 2026.07.01 

mit BIO-Milch 

alles geeist möglich    
          

Kleiner Mocca      3,5 

Großer Mocca          5,0 

Verlängert Schwarz/ Americano    4,0 

Melange       4,5  

Kaffee Verkehrt           6,0 
Salziges Karamell  +1 

Flat White       6,0 

Häferlkaffee (mit Schlagobers)    6,5 

Café Bonbon (mit Kondensmilch)      5,0 

Mocca Tonic      6,0 
Kl. Mocca, Tonic Water, Lemon 
 

Matcha Tonic      7,5 
Matcha, Tonic Water, Lemon 
 

Espresso Martini    12,5 
Kl. Mocca, Moccalikör, Zuckersirup, Vodka  

+ Salziges Karamell +1 
 

Matcha Martini    13,0 
Matcha, Gin, Wermuth, Läuterzucker 
 

 

 

Tees in der Kanne    5,5 

Earl Grey BIO 

Nana Minze BIO 

Japan Geisha (Grüntee) BIO 

Japan Jasmin BIO 

Assam Gold 

Kräutergarten 

Beerenkuss BIO 

Rooibos-Orange BIO 

Hausgemachter Ingwertee 

Teegetränke         6,5 

Kurkuma Latte BIO      

Chai Latte    

Matcha Latte BIO    

Do it dirty (Espressoshot)   2,5 
 

 

Dunkel BIO      5,5 

Soda oder Wasser 

Himbeer, Zitrone, Holler od  Gurke  0,25   3,0 

                           0,5   5,0 

 

Römerquelle Mineralwasser  0,33   4,0 

prickelnd/still       0,75   7,0 
          

Balis (Basilikum)                            0,33   4,5 

Balis Tiki (Ananas Minze)                 0,33   4,5 

Balis Cosmo1(Cranberry Rosmarin) 0,33   4,5 
 

Rauch          

 Rhabarber g´spritzt BIO       0,33   4,5 

 Johannisbeere g´spritzt BIO 0,33   4,5 

 Maracuja g´spritzt BIO       0,2   4,5 
          

Coca Cola        0,33   4,5 

Coca Cola zuckerfrei          0,33   4,5 

  

Frucade        0,33   4,5 

 

Thomas Henry       0,2   4,5 
Tonic Water 

Watermelon 

Pink Grapefruit 
 

Apfelsaft/Apfel-Karotte od. 

Birnensaft      

 g´spritzt  o. mit Wasser 0,33   4,5 

 g´spritzt  o. mit Wasser 0,5   5,5      
 
 

Orangensaft 

 frisch gepresst     0,125   4,5 

                         0,25   6,0 
 

 

(mit Wasser oder Soda, alle 0,5) 
 

Eistee       5,5 

Matcha-Minze      5,5 

Kurkuma-Ingwer      5,5 

Grapefruit-Thymian     5,5 
 

Le Tribute       0,2   5,0 
Limetten - Olivenlimonade 

Tonic Water 

Ginger Beer 

                        

MILCH & ALTERNATIVEN: 

Bio-Haferdrink (Oatly) 

Kokosdrink 

+0,5 

 



  

Impressum: Adlerhof GmbH, Burggasse 51, 1070 Wien 

Telefonnummer: 01/522 49 05 

Mail: post@adlerhof.wien 
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Aperol Spritz 
Aperol, Prosecco, Soda  
 
Aperol Watermelon 
 

Aperol, Prosecco, Watermelon,Soda  
 

Campari Spritz 
Campari, Cremant, Soda 
 

Limoncello Spritz 
Bottega Limoncino, Cremant, Rosmarin 
 

Sarti Spritz 
Blutorange-Grapefruit, Cremant, Soda 

 
 
 

 
 

Choose your GIN:      

Adlerhof Gin │  Le Tribute │ Mermaid 

Earl Grey │ Ophir│ Elephant 

Alkoholfrei von Seedlip 
 

Add your Tonic 

Thomas Henry Tonic    13,0 
Le Tribute Limette & Olive   15,0 

Negroni (Alkoholfrei möglich)  12,5 
Adlerhof Gin, Martini Rubino, Campari 
 

Americano (Alokoholfrei möglich)  12,5 
Martini Rubino, Campari, Soda 
 

Sbagliato (Alkoholfrei möglich)  13,5 
Martini Rubino, Martini Bitter,Crémant 
 

Tom Collins 
Adlerhof Gin, Zitronensaft,  

Zuckersirup, Dash Soda 

Skinny Bitch       9,5 
Vodka, Soda, Zitronenscheibe 
 

Paloma          10,5 
Pink Grapefruit, Tequila, Soda  
 

Watermelon Paloma   12,0 

Watermelon, Tequila, Soda  
 

Palm Coconut    10,5 
Rum, Cocnut Pineapple Liquor,  
 

 

Moscow Mule (Alkoholfrei möglich) 12,5 
Stolichnaya Vodka, Gingerbeer, Gurke 

 Limette 
 

 

Dark & Stormy    12,5 
Doorly`s Rum, Gingerbeer, Limette 

 

Sours:     12,5 
 

Averna(Averna, Zitrone, Zuckersirup, Orange)   

Aperol (Aperol, Orangensaft, Limette) 
Whiskey (Orangensaft, Zitrone, Zuckersirup)   

 

  
 

 

 
 

 

€ 

 8,5 
 
  

  9,0 

 
  8,5 
 

 

 

 

 8,5 
 
 

 9,5 

 
  

 

(mit Soda) (mit Holundersirup) 

Weitra Bräu „Das Helle“   

Weitra Bräu „Das Schwarze“ 0,2   3,5 

          0,3   4,5 

          0,5   5,5 

Gemischtes Bier hell/schwarz        0,3   4,5 

         0,5   5,5 
 

Hadmar BIO-Bier       0,2   3,5 

         0,3   4,5 

         0,5   5,5 
 

Saurer oder Süßer Radler     0,3   4,5 

         0,5   5,5 
 

 

Augustiner Weissbier     0,5  5,5 

Jakobsgold Alkoholfrei BIO                    0,5  5,5  

 BIO

Weisser Spritzer     0,25  4,5 

Rosenspritzer      0,25  6,0 

Gurkenspritzer      0,25  6,0 

Kurkuma-Ingwer Spritzer  0,25  6,0 

Lavendel Spritzer      0,25  6,0 

Cranberry Rosmary Spritzer 0,25  6,0 
  

 

0,1/FL 
 

Crémant Brut            6,5/42 

Crémant Rosé            6,5/42 

Söhnlein Alkoholfrei                     6,5/42 
 

     

⅛ /FL

´            
 

Grüner Veltliner    5,5 / 32 

Muscaris     6,0 / 35 

Wiener gemischter Satz   6,0 / 35 

Chardonnay      6,5 / 38 

Riesling     6,0 / 35 

Rose´      6,5/38 

´ 

Zweigelt     5,5 / 32 

Blaufränkisch    6,5 / 38 

Merlot     6,0 / 35 

Cuvee      6,5 / 38 
 

Nogroni     12,5 
Italian Orange, Rosso, Dry Gin 
 

No Americano    12,0 
Italian Orange, Ross, Soda 
 

Amalfi Spritz    11,5 
Italian Spritz,alkoholofreier Sekt, Eis 

 
 

€ 



y 

 Ab 16:00 
Alle Preise inklusive aller Steuern  

und Abgaben. Wir freuen uns über  

Trinkgeld. WIEN, 2026.07.01 

Schnittlauch-Brot (V)   5,0 
 

Croissant      3,5 
+ selbstgemachte Marmelade       + 2,0 
 

Radieschen-Brot         6,5 
 
 

Kornspitz      7,5 
Frischkäse, Scheiben vom  

Schweinsbraten, Senfkaviar 
 

Mohnstriezerl     7,0 
mit Butter, Käse, Radieschen 

 
 

 

Burggasse(V)      14,5   
Gartenbohnen-Hummus, gegrilltes 
Saisonales Gemüse, Ptitim Salat,  

2 Stk. Rösti, Nogelara Oliven,  

Peach Quinoa-Porridge 

 

Klassisches Wiener        14,0 
2 Handsemmerl, Brie, Käse,  

Schinken, Butter, selbergemachte 

Marillenmarmelade 
+ weiches Bio-Ei +2,5 

 

Adlerhof       14,0 
Bio-Spiegelei, Grill-Würstel, 

Rösti, Räucherspeck, Baked Beans,  

Confit Tomaten, Champignons,  

Toastbrot 

 
 

Kaviar Pancake     14,0 
Räucherlax, Sourdough & Buck- 

wheat Blini, pochiertes Bio.Ei, 

Lachs-Caviar, Dille, Frischkäse, 

Compressed Cucumber, Brunnen- 

Kresse, Noilly Prat Gel(V), 
 

+ Glas Cremant +6,5 

 
 
 

Glas Crémant oder Crémant Rosé   6,5 

Negroni for Breakfast   12,5 
Espresso Martini    12,5 

Madam Quiche     11,5 
Spinat-Schafskäse-Quiche, 

Sprossen, selbergmachtes  

Beetroot-Ketchup 
 

Monte Cristo Sandwich   10,5 
Grilled Brioche, Schinken, Bergkäse, 

Cherrytomate,Preiselbeer Chutney 
 

Mr.Egg Benedict     13,5 
Selbergmachter Muffin, Sprossen, 

2 pochierte Bio-Eier, Sauce  

Hollandaise 
 + Räucherlax +5 

 + Schinken +4 

 + Spinat  +4 

 + Saisonal +5  
 

Getrüffelte Eierspeise   13,5 
Eierspeise, Bauernbrot,  

Trüffelöl vom schwarzen Trüffel, 

Schnittlauch 
 

Eier im Glas           9,0  
mit Dillfrischkäse, Sprossen, 

& Schnittlauchbrot 
 + Räucherlax +5 

 + Schwammerl mit Kräutern +4 

 + Roastbeef +5 

 + Saisonal +5 
 

 

Brioche French Toast         11,5 
Cream Cheese,salziges Karamel Sauce 

karamellisierte Bananen, geröstete  

Salzerdnüsse 
 

Lemon Curd French Toast   11,5 
Zitronencreme, Baiser-Crumble,  

kandierte Zitrone 
 

Sacher French Toast (vegan)   12,5 
Selbstgemachtes Marillenkompott, 

Schokogranola,Schokofudge, 

Schlagobers  
 

Kokosnuss-Porridge (vegan)   10,5 
Karamellisierte Banane, Kokos- 

Nuss-Späne in Kokosnuss serviert 
 

Kaiserschmarrn (vegan)   13,5 
mit Apfelmus 

GEBÄCK: 

Mohnstriezerl, Handsemmerl  

Wachauer Laberl, Kornspitz  

Scheibe Schwarzbrot 

+ Ahornsirup           + 2,0 

Bis 16:00

 

 Ab 16:00 


